
Dinermenu’s

Wijnarrangementen

VERS AFGEBAKKEN 
WALNOTENBROOD

OESTERS
OESTER “DE HEEREKAMER” (PER STUK) 3.6
Ketel 1 wodka / limoen / tabasco

OESTER (PER STUK) 3.3
rode wijn azijn / citroen / sjalot / peper

Mas Bigas | Cava Brut | Parellada, Macabeo & Xarel-lo |
 Penedés | Spanje
6.25 per glas

ook heerlijk als
aperitief!

Dave’s Dikke Bammetje
TOERISTEN MENU 3 GANGEN (ZO T/M DO) 27.5 p.p
Soep van het moment / hoofdgerecht (vis of vlees)
/ crème brûlée

SHARED DINING MENU (VANAF 2 PERS.) 45 p.p.
Een 5-gangen menu van diverse gerechten 
van de kaart om samen te delen

CHEF MENU 37.5 / 44 / 51.5
Laat u verrassen door onze koks! Te bestellen in 
3-, 4-, of 5-gangen

3 GLAZEN / 4 GLAZEN / 5 GLAZEN 18 / 23 / 28
bijpassend glas wijn bij elke gang

3 GLAZEN (½) / 4 GLAZEN (½) / 5 GLAZEN (½) 10 / 12.5 / 15
bijpassend glas wijn (½) bij elke gang

4.5

met 2 smeersels

Voor
CARPACCIO 13.5
rund / truffelmayonaise / Old Lisse kaas / rucola / sesam

Pas Si Vite | Chardonnay | 
       Pays d'Oc | Frankrijk | 
       6.5  per glas

GEROOSTERDE TONIJN 15
tonijn / sesam-soja dressing /  wakame / gyoza / wasabi crème /   
krokantje van nori / borage

Weingut Fusser | Blanc de Pinot
Noir | Pfalz | Duitsland |

       6.5 per glas

ASIAN SALAD "DE HEEREKAMER" 14
knoflookgarnalen / wakadori kip / sesam-soja dressing /
wokgroentes / zoetzure komkommer / papadum / edamame

Weingut Zehe-Clauß | Muskateller
| Rheinhessen | Duitsland | 

       6.5 per glas

VEGGIE 12
tartaar van rode biet / aceto balsamico glace / geitenkaas kroketjes
/ kwartel ei / gepocheerde appel / desem krokant / kruidensalade

Chemins de Perret | Pinot noir | 
       Pays d'Oc | Frankrijk 
       6.5 per glas

LANGZAAM GEGAARDE EENDENBORST 14
rode bieten crème / appel / salade van rode biet / aceto balsamico
glace / warme geitenkaas

Vincent Bouquet | Merlot |
Languedoc | Frankrijk | 

      6.5 per glas

HEEREKAMER GAMBA'S 11
gamba's / heerekamer saus / tomatensalade / rucola / citroen

Vigné-Lourac | Sauvignon Blanc
Prestige | Gaillac | Frankrijk | 

      6.5 per glas 

SOEP VAN HET MOMENT 8.5
vraag een van onze medewerkers naar de soep van het moment

POMODORI SOEP 7.5
heerlijk kruidige Italiaanse tomatensoep

per stuk

Kids
FRIET + SNACK & APPELMOES 7.5
kipvingers / frikandel /
kaastengels

POFFERTJES 7.5
stroop / poedersuiker /
roomboter

AMUSE & WATER ZIJN VAN HET HUIS!

MENU

BOEVENKOP 0
krijg een bord en pik eten mee
van iemand anders



Dinermenu’s

Wine Pairing

OYSTERS

Mas Bigas | Cava Brut | Parellada, Macabeo & Xarel-lo |
 Penedés | Spain
6.25 per glass

also delicious as an
aperitif

FRESH BAKED
WALNUT BREAD

OYSTER “DE HEEREKAMER” (A PIECE) 3.5
Ketel 1 vodka / lime / tabasco

OYSTER (A PIECE) 3.25
red wine vinegar / shallot / pepper / lemon

Dave’s Bread
TOURIST MENU 27.5 p.p
Soup of the moment / main dish (fish or meat) /
crème brûlée

SHARED DINING MENU (STARTING AT 2 PERS.) 45 p.p.
A 5-course menu of various dishes of the menu to
share together

CHEF MENU 37.5 / 44 / 51.5
Let the chefs surprise you! You can order a 3-, 4-
or 5-course menu

3 GLASSES / 4 GLASSES / 5 GLASSES 18 / 23 / 28
matching glass of wine with every course

3 GLASSES (½) / 4 GLASSES (½) / 5 GLASSES (½) 10 / 12.5 / 15
matching glass of wine (½) with every course

4.5

with 2 spreads

Starters
CARPACCIO 13.5
beef / truffle mayonaise / Old Lisse cheese / aragula / sesame

Pas Si Vite | Chardonnay | Pays
d'Oc | France 

       6.5  per glass

ROASTED TUNA 15 Weingut Fusser | Blamc de Pinot
Noir | Pfalz | Germany |

       6.5 per glass

ASIAN SALAD "DE HEEREKAMER" 14
garlic shrimps / wakadori chicken / sesame-soy dressing / stir fried
vegetables / sweet & sour cucumber / papadum / edamame

Weingut Zehe-Clauß | Muskateller
| Rheinhessen |  Germany | 

       6.5 per glass

VEGGIE 12
beetroot tartare / aceto balsamico glace / goat cheese crocquette /
quail egg / sourdough crisp / poached apple / herb salad

Chemins de Perret | Pinot Noir | 
       Pays d'Oc | France
       6.5 per glass

SLOW COOKED DUCKBREAST 14
beetroot crème / apple / beetroot salad / aceto balsamico glace / 
warm goatcheese

Vincent Bouquet | Merlot |
Languedoc | France | 

      6.5 per glass

HEEREKAMER PRAWNS 11
prawns / heerekamer sauce / tomato salad / aragula / lemon

Vigné-Lourac | Sauvignon Blanc
Prestige | Gaillac | France | 

      6.5 per glass

SOUP OF THE MOMENT 8.5
ask our staff for the soup of the moment

POMODORI SOUP 7.5
Italian spiced tomato soup

a piece

FRENCH FRIES + SNACK & APPLE
SAUCE

7.5
chicken fingers / frikandel /
cheese sticks

POFFERTJES 
(DUTCH MINI PANCAKES)

7.5
syrup / powdered sugar /
butter

APPETIZER & WATER ARE ON THE HOUSE!

MENU

Kids
LITTLE RASCAL 0.0
get a plate and steal food from
someone else

tuna / sesame-soy dressing / wakame / gyoza / wasabi crème /
nori crisp / borage



Hoofdgerechten
CATCH OF THE DAY 25
vraag onze medewerkers naar de catch of the day

Bijpassend glas wijn 
      6.5  per glas

TOURNEDOS (GEGRILD OF GEBAKKEN) 29
seizoensgroenten / rozeval aardappel / rode wijnsaus /
kruidenboter / salsa verde

Feudi Salentini | Primitivo | 
      Puglia  | Italië | 
       6.5 per glas

HERTENBIEFSTUK 25
hazenpeper bitterbal / structuren van knolselderij / 
port zilveruitjes / rösti / port-rode wijn jus

Geografico | Sangiovese |
Toscane | Italië | 

       6.5 per glas

GEGRILDE IERSE T-BONE STEAK 33
gegrilde seizoensgroenten / rode wijnsaus

Bodega Fin Del Mundo | Malbec
reserva | Patagonië | Argentinië |

       7.5 per glas

CÔTE DE BOEUF (PER 2 PERS.) 34 p.p.
drie soorten saus / seizoensgroenten / friet / frisse salade

Felix Solis | Cabernet S., Syrah &
Tempranillo | La Mancha | Spanje

       5.75 per glas

VEGGIE 21.5
truffelrisotto / gebakken bospaddenstoelen / manchego / gepofte
cherry tomaat / gegrilde courgette / rucola / kruidenolie

Weingut Fusser | Riesling trocken |
Pfalz | Duitsland |

      6.5 per glas

Classics & Burgers Sides
VERSE FRIET 4
Belgische mayonaise

FRISSE SALADE 4
sla / tomaat / dressing

STICKY BONELESS IBERICO RIBS 21
spareribs 

GEBAKKEN HOENFILET 22.5
truffelrisotto / knolselderij / zoete aardappel / portobello / 
rucola / manchego / kruidige rode wijn jus

Vincent Bouquet | Merlot |
Languedoc | Frankrijk | 

      5.75 per glas

SURF & TURF 22.5
kogelbiefstuk / gamba’s / zwarte bonensaus

TRUFFELBURGER 17.5
angus beef / oude kaas / truffelmayonaise / bacon

KIPBURGER 15
kip / wasabi mayonaise / ijsbergsla / chili saus

CHEESEBURGER 16
rund / gebakken uitjes / cheddar / BBQ saus

VEGGIE MEDITERREAN STYLE BURGER 15
kikkererwten / kruidenmayonaise / tomaat /  mesclun

HEEREKAMER STEAK 21
kogelbiefstuk / gegrild / jus

KIPPENDIJSATÉ 19
kip / pindasaus / atjar / kroepoek

Maaltijdsalades
CARPACCIO 17.5
truffelmayonaise / Old Lisse
kaas / kappertjes / sesam

ASIAN 17.5
knoflook garnalen / wakadori
kip / sesam-soja dressing /
edamame / papadum
VEGGIE 15
rode biet / aceto balsamico
glace / geitenkaaskroket /
kwartel ei / desem krokant / 
gepocheerde appel

Desserts
CRÈME BRÛLÉE 10
winterspecerijen / sinaasappelsalade / cookie crumble /
bloedsinaasappel ijs

Weingut Brutz | Scheurebe
Spätlese | Rheinhessen | Duitsland  
6.5 per glas

DESSERT PROEVERIJ 10
proeverij van onze desserts

Ode au Muscat Moelleux |
Muscat | Limoux | Frankrijk |

      6.5 per glas

PANNA COTTA 10
5 spices / stoofpeer / speculaas crumble / witte cholade / 
stoofpeer ijs 

Ode au Muscat Moelleux |
Muscat | Limoux | Frankrijk |

      6.5 per glas

DAME BLANCHE 10
chocolade mousse / brownie / witte chocolade ijs / 
chocolade saus

Rietvallei Estate | Red Muscadel |
Breede River Valley | Zuid-Afrika |
6.5 per glas

3 BOLLEN AMBACHTELIJK IJS 7.5
3 ambachtelijke soorten ijs

POFFERTJES 8.5
toffeesaus /  vanille ijs
KAASPLANKJE 13
4 soorten kaas / vijgenbrood / Rijnlander jam / walnoten

Borges | LB Vintage Port | Douro |
Portugal | 6.5 per glas

ALLE CLASSICS & BURGERS WORDEN GESERVEERD MET
VERSE FRIET EN FRISSE SALADE



Main Courses
CATCH OF THE DAY 25
ask our staff for the catch of the day

matching glass wine 
      6.5  per glass

TENDERLOIN (GRILLED OR BAKED) 29
seasonal vegetables / roseval potatoes / red wine sauce / 
herb butter / salsa verde

Feudi Salentini | Primitivo | 
      Puglia  | Italy | 
       6.5 per glass

VENISON STEAK 25
hare pepper bitterbal / port pearl onions / structures of celeriac /
rösti / port - red wine sauce

Geografico | Sangiovese |
Tuscany | Italy 

       6.5 per glass

GRILLED IRISH T-BONE STEAK 33
grilled seasonal vegetables / red wine sauce

Bodega Fin Del Mundo | Malbec
reserva | Patagonia | Argentina |

       7.5 per glass

CÔTE DE BOEUF (PER 2 PERS.) 34 p.p.
three different sauces / seasonal vegetables / french fries / 
fresh salad

Felix Solis | Cabernet S., Syrah &
Tempranillo | Spain |

       5.75 per glass

VEGGIE 21.5
truffle risotto / baked mushrooms / herb oil / roasted cherry tomato
/ manchego / grilled zucchini / aragula

Weingut Fusser | Riesling trocken |
Pfalz | Germany |

      6.5 per glass

Classics & Burgers Sides
FRENCH FRIES 4
Belgian mayonnaise

FRESH MIXED SALAD 4
lettuce / tomato / dressing

STICKY BONELESS IBERICO RIBS 20
spareribs 

FRIED GROUSE FILET 22.5
truffle risotto / portobello / sweet potato / manchego / celeriac /
aragula / red wine sauce

Vincent Bouquet | Merlot |
Languedoc | France | 

      5.75 per glass

SURF & TURF 22.5
beef / prawns / black bean sauce

TRUFFLE BURGER 17.5
angus beef / old cheese / truffle mayonnaise / bacon

CHICKEN BURGER 15
chicken / wasabi mayonnaise / lettuce / chili sauce

CHEESEBURGER 16
beef / baked onions / cheddar / BBQ sauce

VEGGIE MEDITERREAN STYLE BURGER 15
chick peas / herb mayonnaise / tomato / mesclun

HEEREKAMER STEAK 21
rump steak / gravy 

CHICKEN SATAY 19
chicken / peanut sauce / atjar / krupuk

Meal Salads
CARPACCIO 17.5
truffle mayonnaise / Old 
Lisse cheese / capers / sesame

CEASAR 17.5
garlic shrimps / wakadori
chicken / sesame-soy dressing
/ papadum / edamame
VEGGIE 15
beetroot / aceto balsamico
glace / goat cheese croquette
/ sourdough crisp / quail egg
/ apple

Desserts
CRÈME BRÛLÉE 10
winter spices/ orange salad / blood orange ice cream / 
cookie crumble

Weingut Brutz | Scheurebe
Spätlese | Rheinhessen | Germany |
6.5 per glass

DESSERT TASTING 10
a tasting from our dessert menu

Ode au Muscat Moelleux | Muscat
| Limoux | France | 

       6.5 per glass

PANNA COTTA 10
5 spices / stewed pear / white chocolate / spiced biscuit / stewed
pear ice cream 

Ode au Muscat Moelleux |
Muscat | Limoux | France | 

      6.5 per glass

DAME BLANCHE 10
chocolate mousse / brownie / white chocolate ice cream /
chocolate sauce

Rietvallei Estate | Red Muscadel |
Breede River Valley | 

      South Africa | 6.5 per glass

3 SCOOPS OF ICE CREAM 7.5
3 different flavours of ice cream

POFFERTJES (DUTCH MINI PANCAKES) 8.5
toffee sauce / vanilla ice cream
CHEESE PLATTER 13
4 kinds of cheese / Rijnlander jam / fig bread / walnuts

Borges | LB Vintage Port | Douro |
Portugal | 6.5 per glass

ALL CLASSICS & BURGERS ARE SERVED WITH FRENCH
FRIES AND FRESH MIXED SALAD



WINTERMENU
knoflookgarnalen / wakadori kip / sesam-soja dressing /

wokgroentes / zoetzure komkommer / papadum / edamame

CARPACCIO
rund / truffelmayonaise / Old Lisse kaas / rucola / sesam

of

CATCH OF THE DAY
vraag onze medewerkers naar de catch of the day

GEBAKKEN HOENFILET
truffelrisotto / knolselderij / zoete aardappel / portobello /

rucola / manchego / kruidige rode wijn jus

of

TOURNEDOS VAN DE GRILL
seizoensgroenten / rozeval aardappel / rode wijnsaus /

kruidenboter / salsa verde (+5 supplement)

CRÈME BRÛLÉE 
winterspecerijen / sinaasappelsalade / cookie crumble /

bloedsinaasappel ijs
of

KAASPLANKJE
4 soorten kaas / vijgenbrood / Rijnlander jam /

 walnoten  (+2,5 supplement)
of

3 BOLLEN IJS
3 bollen ambachtelijk schepijs

SOEP VAN HET MOMENT
vraag naar de soep van het moment

of

ASIAN SALAD "DE HEEREKAMER"

of

32.5 P.P



EARLY BIRD
OUDEJAARSMENU

Versgebakken walnotenbrood  / 2 smeersels
AMUSE + DAVE'S DIKKE BAMMETJE

warm & koud / vlees & vis
PROEVERIJ VAN VOORGERECHTEN

seizoensgroenten / rozeval  / rode wijn-truffeljus
TOURNEDOS VAN DE GRILL

proeverij van nagerechten
PETIT GRAND DESSERT

3 GANGEN 38P.P.

ZONDAG 31 DECEMBER 2023
ontvangst 17:15/18:00

geopend tot 20:15


